
Denominazione

IGTVenezia Giulia

Vitigno
100% Glera

Area di produzione 
Friuli-Venezia Giulia

Composizione del suolo 
Terreno ghiaioso, marna arenaria, terreno alluvionale 
sabbioso

Raccolta e vinificazione 
Raccolta delle uve nel momento ottimale di maturazione; 
diraspatura e pigiatura soffice; vinificazione in bianco; 
prima fermentazione in vasche di acciaio inox. Non filtrato. 

Dati analitici 
Alcol: 10,50% vol 
Residuo zuccherino: 0 (zer0) gr/litro

Note degustative 
Colore giallo paglierino, leggermente velato. 
Al naso, aromatico, gradevole con fragranti sentori di frutta 
a polpa bianca con lievi accenni di fiori d’acacia. 
Al palato, di buon corpo con delicata sapidità e un'eccellente 
acidità. 

Abbinamenti gastronomici 
Ottimo a tutto pasto per la piacevolezza del suo fine perlage. 
Perfetto con piatti a base di pesce e con carni bianche. Da 
gustare con la pizza e antipasti in genere. 

Temperatura di servizio 
Servire a 8-10 °C




